
 

 ぎゅうにゅう  
やきカレーパン 
トマトスープ メロン 

☆きのうの正解
せいかい

☆ ③ 根
ね

 

くず粉
こ

は、くずの根
ね

の部分
ぶ ぶ ん

のでんぷんを 

乾燥
かんそう

させて粉状
こなじょう

にしたものです。 

◎きょうのクイズ◎ 

カレーパンはふつう油
あぶら

で揚
あ

げますが、今日
き ょ う

の給 食
きゅうしょく

ではオーブンで焼
や

いて作
つく

りました。

あらかじめパン粉
こ

をオーブンで焼
や

いて焼
や

き色
いろ

をつけ、それをパンのまわりにまぶしてからも

う一度
い ち ど

オーブンで焼
や

いています。中
なか

にはさんであるカレーの具
ぐ

も給 食 室
きゅうしょくしつ

で手
て

作り
づく    

しまし

た。いつものカレーパンとは一味
ひとあじ

違
ちが

っておいしいですね。 

では、クイズです。カレーパンはどこの国
くに

でうまれた料理
りょうり

でしょうか？ 

① フランス  ② 日本  ③ アメリカ 

 

もりつけかた 

やきカレーパン トマトスープ 

大わん 

メロン 

正解
せいかい

のクラス 

１の１、３の１、３の２、４の１、

４の３、５の１、６の１ 


